
 

                             Falls ein Gast eine Unverträglichkeit oder einen speziellen Wunsch hat (z.B. vegetarisch, vegan) bitten wir Sie, dies kurzfristig bei Ihrem Besuch mit uns abzusprechen.  
 Wir finden bestimmt eine schmackhafte Alternative. 

Speisen Frühjahr 2024 

Flammkuchen: Speck / Zwiebel      € 15,- 

Speck / Zwiebel / Emmentaler    € 15,50  

Speck / Zwiebel / Champignons     € 15,50 

Vegetarisch       € 15,- 

Ziegenkäse / Feige      € 17,- 

Roquefort / Birne      € 17,- 

Münsterkäse       € 17,- 

     

Spargelcremesuppe         € 12,50 

Feldsalat / Kartoffeldressing / mit oder ohne Speck     € 14,50 

 Feldsalat / marinierte rote Beete / Ziegenkäse / Walnüsse    € 14,50  

Munster chaud: Kartoffeln mit Münsterkäse überbacken / Kümmel  € 14,50 

 Ziegenkäse- Lauchquiche / marinierter Wildkräutersalat    € 14,50  

 Bibeleskäs: Kleine Kartoffeln / Kräuterquark / Wildkräuter    € 14,50 

 Schnecken / Kräuterbutter        € 17,50 

 Geflügel Terrine / Apfel Chutney / geröstetes Brot     € 24,50 

  

Coq au Vin: Hähnchenkeule in Pinot Noir / Spätzle     € 26,50 

 Choucroute: Elsässisches Sauerkraut / Fleisch / Senfsauce    € 27,50 

 Choucroute: Elsässisches Sauerkraut / Fisch / Senfsauce    € 28,50 

Schellfisch / Kartoffel – Zucchinigemüse / beurre blanc    € 30,50 

Spargel / Salzkartoffeln / braune Butter / Bayonne Schinken   € 29,50 

Spargel / Salzkartoffeln / braune Butter / Kalbsschnitzel    € 32,50 

Milchkalbskotelette / Bohnenragout / Pommes Anna / Jus                                         € 34,50  

 

 Crème Brulee / Joghurteis / Crumble      €  9,50 

Warmer Schokokuchen / eingelegte Früchte     €  9,50 

 Apfelflammkuchen ohne / mit Calvados flambiert       € 16,- / € 18,50 

 

 Münsterkäse / Kümmel        € 14,- 

 Auswahl an Rohmilchkäse        € 16,- 


